Zsolt utazasa: a kobei marha esete az Ujhazy-tytkhuslevessel
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Kobei marha djratéltve. Ez alkalommal azt vettem a fejembe, hogy megkeresem a legolcsobb kobei
marhdt. A projekt sikeres volt, hiszen megtaldltam. Az egyetlen szépséghiba csak annyi, hogy a kinai
negyedben. A megszdmldlhatatlan mennyiségdi utcai drus kézétt van pdr kobei marhdt is drulo
strand. Kétségteleniil ezek a legolcsébbak, viszont 8szintén megmondom, hogy a termék eredetében
nem bizom meg.



https://promotions.hu/site/search?author=Promotions
https://promotions.hu/images/cikkek/Jur%C3%A1kZsolt20181031I.jpg

Az gondolom tovabbd, hogy aki kobei marhdt akar enni, akkor az nem hamburger formdjaban tervezi
ezt els6 korben. Hiszen az Ujhdzy-tyukhusleves kiprobdldsdra sem a legalkalmasabb hely Budapest
valamelyik kinai étterme, de az Indidban kdstolt magyar gulyds sem az, amit mi gulydslevesnek
neveziink. Igy a kinai negyed ugrott.

Nagyon sok olyan éttermet is Idtunk, ahol alapban kedvezd dr van kiirva, viszont ez is egy
megtévesztés. hiszen az alap dr egy 80 grammos husra vonatkozik, ami nem kobe beef, hanem
wagyu, ami szintén tékéletes, de gyulai kolbdszt akarunk-e enni vagy foti Idngost...
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Természetesen nem olyan szuperek a kériilmények, mint az el6z6 étteremben, nem olyan figyelmes a
kiszolgdlds, a Chef nem csak velem foglalkozott, kézel nem volt olyan izletes a hus, a hozzdvaldk
mindsége jo volt, de nem kivdld, ez »csak« egy hus volt minimdlis zéldséggel és natur rizzsel, nem egy
négy fogdsos vacsora. Ez volt a legolcsobb szelet 200 grammos kobei marha, a szamla vége 4234 yen,
ami 11 000 Ft. Kétségtelen tény, hogy finom volt, de az is tény, hogy kézel nem adta azt az

élményt, mint mult héten.
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Osszességében, azt javaslom, ha egyszer megyiink Kobeba, akkor érdemes a kiilénleges
élménytvdlasztani, és nem csak az dtlagosat

— irt kollégank.

Korabban mar irtunk arrdl, hogy a Japan marhahus legjobbja a kobei marha. Ezt a minGsitést csak a
Kobe vdrosdban szliletett, nevelkedett és feldolgozott japan fekete wagyu érdemes. Ahhoz, hogy egy
wagyu megkapja ezt a hitelesitést, szigoru kritériumoknak kell megfelelnie, ilyen természetesen a hus
slrd marvanyozottsaga, sulya, minGsége. Minél magasabb a marhahusban az IMF (k6zepes
viztartalom) aradnya, annal jellegzetesebb lesz a szerkezete és az ize. Ett6l olyan finom és kilonleges
ez a fajta marhahus.
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Ez a marhafajta 1997 6ta hivatalosan is Japan nemzeti kincse, éppen ezért a wagyu szarvasmarhakra
kiviteli tilalmat vezetek be. Napjainkban a marhahus kilojaért akar tobb szdzezer forintot is
elkérhetnek. Most mar Magyarorszagon is talalunk kobei marha tenyészetet mégpedig aBaranya és
Tolna megye hataran talalhatéOfalun, ahol Zichy Mihaly jogi palyajat feladva végott bele a japan
marhdak szaporitasaba.

Jurdk Zsolt utazdsi tandcsadé 1980 dta a vildg 112 orszdgdban jdrt, szinte mindenhol tébbszor is,
tébb mint 2 millio kilométert utazott, 11 hajéstdrsasdg 46 utjdn volt, igy té6bb, mint egy évet téltott
luxushajdkon, 500 ezernél is tébb fénykép van a gylijteményében, ami az utazdsai sordn késziilt.
Hdrom éve megalapitotta a World Travel Mastert. Elménybeszdmoldival, irdsaival rendszeresen
jelentkezik oldalunkon.

(Promotions Media)

Boritdkép: Jurdk Zsolt


http://www.travelmaster.hu/
https://promotions.hu/images/cikkek/Jur%C3%A1kZsolt20181031XI.jpg

